CSfine At

Catering & Eventservice

Eine kleine Zusatzauswahl ,,Fingerfood“ aus unserem Programm:
Buffets ab 15 Personen!

(1) Fingerfoodbuffet Flying Buffet
Knackige Gemiisesticks
Chicken double Sticks
Mozzarella & Kdse SpieBe mit Basilikum und Cherrytomate
Grissini Sticks mit Schinken, pikante Frischkése Snacks
Mini Bruscetta, herzhaftes mini Blatterteiggeback
Minitomaten geftillt mit Késecreme
Gebackene Krduter Garnelen
Geflillte mini Wraps, Kdse Pumpernickel
Curry Gefliigel SpieBe mit Ananas
Mini Schnitzel
Party Brotchen & Gream Dip

19,50€ / pro Person (incl. MwSt.)

(2) Fingerfoodbuffet Rustika
Partyfrikadelle mit Gurke,
Minitomate gefiillt mit K&secreme, Ei mit Krabbe
Schweinefiletmedaillons mit Friichten
Matjestatar auf Schwarzbrottalern,
Poulardenbrust auf Apfelscheibe,
Zucchini-Rollchen gefilllt,
Hausgemachte Quiche mit Speckwiirfeln
Verschiedene Brotsorten - Dips beigestellt

16,90 €/ pro Person (incl. MwSt.)
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(3) Fingerfood Exclusive
Parmaschinken mit Grissini Sticks
Bunte Mozzarella & Kése Spiefie
Herzhafte Frischkése Krduter Pumpernickel
Bruscetta Tomaten Baguette
Gebackene Nordland Scampi mit Dip
Chicken double Sticks
Gefillte mini Wraps
Knackige Gemiisesticks mit Cream Dip
Gefliigel Schnitzelchen mit Aivar
Brie Spitzen & Kése Jalapenjos
Tournedos vom der Poularde
Pikante mini Blatterteig Gebackauswahl

Dessert
Digestif Desservariationen im Glas
Petit Fours & Cupcake Lollys

ab 15 Personen 26,90 €/ Person

(4) Fingerfoodbuffet Mexica

Kartoffeltaler mit
Hack-Zwiebel-Oliven-Knoblauch
Feurige Tortilla-Ringe mit
Wachtelbohnen, Korriander,Tomate iberbacken
Maiskuchen mit Avocados
mit Garnelen garniert
Mini-Tortillas Chrizo-Salza
Paprikawurst feurig
Mexikanische Hackballchen
mit Koriander-Tomate-Chili
Hahnchen Quesadillas
auf Weizentortillas mit Kdse Giberbacken
GaliamelonenspieBe
mit Seranoschinken
Teigrolichen mit
Gemiisestreifen und Huhn
Kartoffelchips mit
Raucherlachs, Meerrettich und Kresse

24,50 €/ pro Person (incl. MwSt.)
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(5) Fingerfood Curacao
Lachs Happchen mit Mousse von Avocado
Tortilla Ringe mit Chrizo-Salza und Rukola

Heilbutt Tranchen auf Schwarzbrottalern
Zucchini-Rollchen mit Feta und Aivar gefiillt
Paprika Hahnchen Rallchen am SpieB
Chick "n Tortilla Tiitchen

Tournedos vom Rinderfilet mit Gemisechutney & Chily
Erlesene Sushi Variationen
Butterfly Shrimps in Kokos Panade
Gefilllte Frischkdse Antipastigemiise
Hahnchenbrustspie mit Ananas
Bldtterteig Tdschchen mit Spinat & Ricottakdse

Digestif Desservariationen im Glas

ab 15 Personen 28,90 €/ Person

(6) Fingerfood Barcelona
Erlesene Antipastivariationen
Cocktail Happchen, Chickn BBQ Hawaii Spiefe
Pikante Frischkdse Snacks, Pikante Mini Quiche
Bruchetta Baguette, Partyballchen
Mini Schnitzel, Chicken Sticks mit Cream Dip
Mozzarella SpieBe mit Basilikum
Gefiillte Cherrytomaten
Mini Wraps, Blatterteigpastetchen
Garnelen im Backteig, Classique mini Canapegés
Tournedos vom Jungschwein
Kése Jalapaneos
KésespieBe mit Trauben und Grissini
Pikante mini Croissants
Laugenkonfekt und Jourgeback

23,90 €/ Person
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(7) Fingerfood Capri
Mediterane Antipastivariationen
Parmaschinken mit Galia Melone, Party Schnitzelchen
Pikante Frischkédse Snacks, Bifteki Béllchen, Bruchetta Baguette
Hausgebeizter Graved Lachs mit Honig-Senfsauce
Zucchini Rollchen gefiillt mit Schafskdse
Chicken pepper sticks mit Cream Dip
Mozzarella SpieBe mit Basilikum und Cherrytomate
Geflillte mini Wraps, Blatterteigpastetchen di Mare
Garnelen im Backteig, Classique mini Canapeés
Tournedos vom Jungschwein an Gemiisechutney mit Chily
Késewiirfel mit Trauben und Grissini, Gefilllte mini gebéckteilchen pikant
Laugenkonfekt und Jourgebdck, Gream Dip

24,90 €/ Person

(8) Caribean

Mediterane Antipastivariationen
Parmaschinken mit Galia Melone, Vitello Tonato
Pikante Frischkdse Snacks, Marinierte Spezialitaten
Bruchetta Baguette, Hausgebeizter Graved Lachs mit Honig-Senfsauce
Nordland Scampiringe mit Aioli
Chicken double Sticks mit Cream Dip
Mozzarella SpieBe mit Basilikum und Cherrytomate
Geflillte mini Wraps, Blatterteigpastetchen di Mare
Garnelen im Backteig, Classique mini Canapeés
Tournedos vom Jungschwein an Gemiisechutney mit Chily
Késewiirfel mit Trauben und Grissini
Geflillte mini Croissants
Laugenkonfekt und Jourgeback
Digistif Dessertcreationen im Gldschen :
Diplomatencreme mit feinem Jamaica Rum
Panna Cotta mit frischem Erdbeermark
Mangomousse

26,50 €/ Person
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(9) Fingerfood Malta

Parmaschinken mit Galia Melone
Party Schnitzelchen, Pikante Frischkése Snacks
Bifteki Béllchen, Bruchetta Baguette
Zucchini Rollchen gefiillt mit Feta
Chicken double Sticks mit Cream Dip
Mozzarella Spiee mit Basilikum und Cherrytomate
Cheesy Jalapenos, Blatterteigpastetchen di Mare
Garnelen im Backteig, Classique mini Canapeés
Tournedos vom Jungschwein an Gemiisechutney mit Chily
Gefiillte mini Gebdckteilchen pikant
Gebackene Nordlandscampis mit Aioli-Dip
Knackige Gemiisesticks mit Dips
HahnchenbrustspieBe mit Ananas
Laugenkonfekt und Jourgebdck & CocktailsoBen
Panna Cotta mit Erdbeermelba

21,90 €/ Person

(10) Sunshine

Gemiisesticks mit Dip
Mozzarella & Kdse SpieBe
Mini Bruschetta, herzhaftes Blatterteiggeback
Gefiillte Mini Wraps, Bifteki Béllchen, Mini Schnitzel
Kédse Pumpernickel, Minitomate mit Kasecreme, Mini Quiche
Zucchini Rollchen mit Schafskase
Bunter Pfliicksalat im Glaschen
Laugengeback & Partybrétchen
Partyflammkuchen mit Lauchgemiise
Vegane Gemiisebéllchen
Vegane Antipasti-Spiefe
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(11) Fingerfood Imbiss ,Vital“

Knackige Gemiisesticks mit Krduterquark
Chicken double Sticks, Kése SpieBe mit Trauben
Tomaten Bruscetta, herzhaftes mini Blatterteiggeback
Mini Biftekibéllchen, gebackene Krauter Garnelen
Gefiillte mini Wraps , V2 garnierte Brotchen
Curry Gefliigel SpieBe, Party Schnitzelchen

19,50 €/ Person

(12) Fingerfood ,Vitalife*

Mini Flammkuchen Rallchen
Chicken double Sticks, Mozzarella SpieBe mit Tomaten
Party Bruscetta, herzhaftes mini Blatterteiggebéck

Mini Biftekiballchen

gebackene Krduter Garnelen

Gefiilite mini Wraps, Kase Minis
Curry Gefliigel SpieBe
Knackige Gemiisesticks mit Krdauterquark
Party Schnitzelchen
Funky Falafel

18,50 €/ Person
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(13) Prestige
Knackige Gemiisesticks
Chicken double Sticks
Mozzarella & Kédse SpieBe mit Basilikum und Cherrytomate
Grissini Sticks mit Schinken
Pikante Frischkdse Snacks
Mini Bruscetta
Herzhaftes mini Blatterteiggeback
Minitomaten gefiillt mit Késecreme
Gebackene Krduter Garnelen
Geflillte mini Wraps
Kése Pumpernickel
Curry Gefligel SpieBe mit Ananas
Mini Schnitzel
Cocktail Happchen
Degistif Dessertvariationen im Weck Gldschen
Petit Fours & Zitronen Kiichlein

24,50 €/ Person

Bitte beachten Sie unsere AGB s
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